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【A-01】江田島の老舗醤油屋のだし
調味料500ml×5本セット

10,000円

いろいろな料理の味付けが簡単にで
きる万能調味料の「愛情料理これ一
本」，カタクチイワシを使用したい
りこの「白だしこれ一本うすいろ仕
立て」，特級本醸造の「玉萬寿醤油
」の詰め合わせセットです。

【A-02】アイミィトマト

10,000円

瀬戸内の潮風・たっぷりな太陽の光
を浴びて作った独自ブランド「アイ
ミィトマト」です。フルーティで果
汁がたっぷりです。

【A-03】江田島すっぽん（切り身）
200g

10,000円

水がきれいな環境と温暖な気候で育
った江田島のすっぽんです。※商品
写真は調理例です。

【A-04】芋焼酎てくてくセット

10,000円

ねっとりと甘みのあるサツマイモ「
紅はるか」を使用した「てくてく」
はスッキリとした飲み口と程よい芋
の香りが特徴です。

【A-05】牡蠣のオイル漬け

10,000円

奈佐美瀬戸で育った，濃厚かつミル
キーな牡蠣をオイル漬けにし，美味
しさそのまま牡蠣本来の味を凝縮さ
せました。ワインのお供に，パスタ
と絡めて，フランスパンと一緒に等
，様々なバリエーションでお召し上
がりいただけます。

【A-06】安芸の島の実・ブレンドオ
イル1本

10,000円

広島産オリーブ100％使用の「安芸
の島の実」とイタリア・トスカーナ
州で作られたオリーブオイルやオー
ストラリア・ヴィクトリア州のオリ
ーブオイルを江田島の自社工場でブ
レンドした一品です。

【B-01】万能味付け醤油6本詰め合
わせ

15,000円

魚の煮付け，すき焼き，肉じゃが，
きんぴら，鶏そぼろなどいろいろな
料理の味付けがこれ一本で出来る「
愛情料理これ一本」

【B-02】江田島上撰1.8L　こも樽

15,000円

広島県産の高品質な酒米とすぐそば
にある古鷹山の湧水を使い，江田島
で唯一の酒造で作ったお酒です。

【B-03】江田島銘醸おすすめ3本セ
ット

15,000円

広島県産の高品質な酒米とすぐそば
にある古鷹山の湧水を使って，江田
島で唯一の酒造で作ったお酒です。

【B-04】牡蠣灰釉菓子鉢

15,000円

この菓子鉢は，江田島産の牡蠣の殻
100％で作っている釉薬を使用して
焼成しています。色は地味ですが，
食物を際立たせます。

【B-05】江田島すっぽん（切り身）
400g

15,000円

水がきれいな環境と温暖な気候で育
った江田島のすっぽんです。※商品
写真は調理例です。

【B-06】江田島すっぽん（活きすっ
ぽん）

15,000円

水がきれいな環境と温暖な気候で育
った江田島のすっぽんです。
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【B-07】むき身牡蠣500ｇと殻つき1
0個

15,000円

剥きたて新鮮な「むきみ」、水揚げ
したばかりの「殻付き」のそれぞれ
の美味しさをご堪能下さい。生産元
から直送します。

【B-08】むき身牡蠣1ｋg

15,000円

水揚げしたばかりの牡蠣をむきみに
してお届けしますので，剥きたての
味が楽しめます。生産元から直送し
ます。

【B-09】江田島地鶏

15,000円

厳しい自然環境で放し飼いして元気
に育てた地鶏です。味に深みがあり
，ほどよい噛みごたえがあります。

【B-10】特製揚げ物セット

15,000円

厳しい自然環境の自然環境で放し飼
いした地鶏を使った揚げ物セットで
す。

【B-11】江田島特産品セットA

15,000円

温暖で自然の恵みが多い江田島でと
れた海産物や果物を使った特産品で
す。生産者の心のこもった人気の特
産品ばかりを集めた詰め合わせです
。

【B-12】江田島特産品セットＢ

15,000円

温暖で自然の恵みが多い江田島でと
れた海産物や果物を使った特産品で
す。生産者の心のこもった人気の特
産品ばかりを集めた詰め合わせです
。

【B-13】もみぢ饅頭てくてく

15,000円

江田島で作ったサツマイモと元祖も
みぢ饅頭の高津堂がコラボして作っ
たもみぢ饅頭です。

【B-14】てくてく詰め合わせ

15,000円

芋焼酎「てくてく」ともみぢ饅頭が
両方味わえるセットです。

【B-15】島の香上撰1.8Ｌ2本

15,000円

広島県産米をじっくり醸造した香り
豊かなお酒で、飲み口はコクと旨味
を兼ね備えた辛口酒です。

【C-01】プレミアムトマトジュース
セット

20,000円

小ぶりなトマトを使って作ったトマ
トジュースです。味が濃くスッキリ
とした飲み口が特徴です。

【C-02】牡蠣殻100％釉焼〆花入

20,000円

この花入の表面には，江田島産の牡
蠣の殻をそのまま付着して焼いてい
ます。溶け残った牡蠣殻の独特な雰
囲気を楽しみながらお使いください
。

【C-03】七宝焼（しっぽうやき）

20,000円

七宝焼きとは，金属で出来た下地に
ガラス質の釉薬をつけ800度の窯で
焼き上げたものです。ガラスが溶け
て出来る独特の色合いが特徴です。
その七宝焼きで作ったものが江田島
をモチーフとしたループタイです。
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【C-04】むき身牡蠣500ｇと殻つき2
0個

20,000円

剥きたて新鮮な「むきみ」、水揚げ
したばかりの「殻付き」のそれぞれ
の美味しさをご堪能下さい。生産元
から直送します。

【C-05】殻付き牡蠣30個入

20,000円

広島県沖の奈佐美瀬戸で水揚げした
特別な牡蠣をぜひご堪能ください。
寺本水産の殻付き牡蠣は，形の良い
ものだけをもう一度海に戻し，さら
に熟成させ美味しく育てます。
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