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有限会社徳永豆腐店（大柿町）
代表取締役

徳
とく

永
なが

　達
たつ

也
や

さん

背中追いかけ、極める豆の道

　
代
表
取
締
役
を
務
め
る
徳
永
さ
ん

は
大
柿
町
出
身
。
物
心
つ
い
た
と
き

か
ら
店
の
手
伝
い
が
日
課
だ
っ
た
。

父
と
共
に
車
で
島
内
を
周
り
、
運
転

免
許
を
と
る
と
自
ら
配
達
。
高
校
卒

業
後
に
広
島
市
で
の
ホ
テ
ル
業
を
経

て
徳
永
豆
腐
店
三
代
目
に
就
い
た
。

　
今
や
江
田
島
市
を
代
表
す
る
名
所

と
な
っ
た
島
の
駅
「
豆
ヶ
島
」。
お

客
さ
ん
と
繋
が
り
た
い
、
直
接
販
売

す
る
店
を
作
り
た
か
っ
た
、
子
供
の

頃
か
ら
の
夢
。
島
全
体
を
感
じ
て
も

ら
え
る
店
を
目
指
し
、
自
社
ブ
ラ
ン

ド
「
こ
だ
わ
り
豆
腐
工
房
」
は
枝
豆

豆
腐
ほ
か
現
在
25
種
類
。
お
客
さ

ん
に
選
ば
れ
、
納
得
し
て
い
た
だ
け

る
味
を
提
供
す
る
こ
と
が
コ
ン
セ
プ

ト
。
分
量
や
温
度
、
タ
イ
ミ
ン
グ
な

ど
、
イ
メ
ー
ジ
し
た
味
に
近
づ
け
る

の
に
苦
労
し
な
が
ら
完
成
さ
せ
て

い
っ
た
。

　
長
男
・
隆り
ゅ
う
や也
さ
ん
と
次
男
・
哲て
つ
ひ
ろ弘

さ
ん
は
、
徳
永
さ
ん
の
跡
継
ぎ
と

し
て
店
を
支
え
る
。「
鬼
の
お
や
つ

M
IKIYO

」
で
は
、
豆
腐
バ
ス
ク

チ
ー
ズ
ケ
ー
キ
や
プ
リ
ン
な
ど
オ
リ

ジ
ナ
ル
ス
イ
ー
ツ
を
展
開
す
る
。

　
豆
腐
は
食
事
で
、
お
や
つ
は
食
事

と
食
事
の
間
に
あ
る
も
の
。「
将
来

的
に
新
た
な
商
品
を
作
る
と
き
、
豆

腐
を
豆
腐
で
出
す
こ
と
だ
け
が
私

た
ち
の
仕
事
で
は
な
い
ん
じ
ゃ
な
い

か
」と
い
う
思
い
が
起
点
と
な
っ
た
。

【企業紹介】1926 年創業。市内で唯一の
豆腐製造販売店。2012 年に直売店・島の
駅「豆ヶ島」をオープン。大豆うどん、盛
り放題豆乳ソフトクリーム、日本一辛い
鬼壺豆腐などがテレビで話題に。2023 年
オープンの「鬼のおやつMIKIYO」は、
徳永豆腐店初代の祖母・ミキヨさんから名
付けた。継承する思いと新たな味を豆腐ス
イーツ専門店で提供する。　　　　　　　　　

未
着
手
の
商
品
で
新
業
態
に
参
入
で

き
、
二
世
帯
で
や
っ
て
い
け
る
と
考

え
た
。
ど
こ
か
の
真
似
で
は
な
く
、

ゼ
ロ
か
ら
始
め
て
研
究
し
て
自
分
で

作
る
。
家
族
で
も
遠
慮
な
く
意
見
を

言
い
合
い
、味
に
妥
協
を
許
さ
な
い
。

　「皆
さ
ん
に
楽
し
ん
で
も
ら
え
る
こ

と
。欠
か
せ
な
い
存
在
、ず
っ
と
あ
っ

て
ほ
し
い
と
思
っ
て
も
ら
え
る
よ
う

な
お
店
作
り
商
品
作
り
を
、
こ
れ
か

ら
も
忘
れ
ず
や
っ
て
い
き
た
い
」
と

徳
永
さ
ん
。
利
用
者
の
望
む
も
の
を

先
に
提
示
す
る
姿
勢
を
若
き
頃
の
ホ

テ
ル
業
務
か
ら
会
得
し
た
。
美
味
し

い
も
の
を
作
り
研
究
熱
心
な
父
が
職

人
魂
の
礎
。
四
代
目
も
先
人
の
背
中

を
追
い
か
け
、力
強
く
歩
ん
で
い
る
。

▲「昔からの手作りで、衛生面に力を入▲「昔からの手作りで、衛生面に力を入
れ、製造工程を変えないことが存在意れ、製造工程を変えないことが存在意
義」と徳永さんは語る義」と徳永さんは語る

写
真
㊥
達
也
さ
ん
、
㊧
長
男
・
隆
也
さ
ん

写
真
㊥
達
也
さ
ん
、
㊧
長
男
・
隆
也
さ
ん

㊨
次
男
・
哲
弘
さ
ん
。
三
代
目
の
達
也
さ

㊨
次
男
・
哲
弘
さ
ん
。
三
代
目
の
達
也
さ

ん
を
支
え
る
二
人
の
姿
が
頼
も
し
い
。

ん
を
支
え
る
二
人
の
姿
が
頼
も
し
い
。

“つなぐ・つながる” をテーマに市内で活躍する人やお店をリレー形式で紹介！
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店舗情報

徳永豆腐店
島の駅豆ヶ島
Instagram

鬼のおやつ
MIKIYO
Instagram

鬼のおやつ MIKIYO　鬼のおやつ MIKIYO　豆腐をイメージした外観とプリンのオブジェがおしゃれ。メニューはテイ豆腐をイメージした外観とプリンのオブジェがおしゃれ。メニューはテイ
クアウト。プリンやバスクチーズケーキなどと合わせて、ほうじ茶豆乳ラテ、コーヒーや豆乳フクアウト。プリンやバスクチーズケーキなどと合わせて、ほうじ茶豆乳ラテ、コーヒーや豆乳フ
ロートなどドリンクも。天気のいい日はインスタ映え抜群のテラス席がおすすめです！ロートなどドリンクも。天気のいい日はインスタ映え抜群のテラス席がおすすめです！
⑥甘さ控えめ濃厚な「MIKIYO豆乳プリンオリジナル」⑦なめらかでコクがある「鬼のおやつ豆乳プ⑥甘さ控えめ濃厚な「MIKIYO豆乳プリンオリジナル」⑦なめらかでコクがある「鬼のおやつ豆乳プ
リンオリジナル」リンオリジナル」
⑧口どけの良い生地にアーモンドの粒感がベストマッチ！「鬼のおやつ豆乳プリン アーモンド」⑧口どけの良い生地にアーモンドの粒感がベストマッチ！「鬼のおやつ豆乳プリン アーモンド」
⑨天然石のように美しい琥珀糖は、やわらか中身にサクっと食感。懐かしい味わいで高齢の方にも好⑨天然石のように美しい琥珀糖は、やわらか中身にサクっと食感。懐かしい味わいで高齢の方にも好
評。添加物を使わず水と寒天だけで、手間をかけて、この繊細な食感を完成させるそうです評。添加物を使わず水と寒天だけで、手間をかけて、この繊細な食感を完成させるそうです
⑩父譲りの誠実で温かい接客が素晴らしい隆也さん㊨哲弘さん㊧。そのトレーには新商品が……！⑩父譲りの誠実で温かい接客が素晴らしい隆也さん㊨哲弘さん㊧。そのトレーには新商品が……！
⑪2024 年１月登場の「おやつとうふ」。絹ごし豆腐に丸大豆と砂糖だけで作った新感覚スイーツ。⑪2024 年１月登場の「おやつとうふ」。絹ごし豆腐に丸大豆と砂糖だけで作った新感覚スイーツ。
使う大豆を日本各地から探した厳選ぶりは、まさに至高の味。これからも新商品に期待大です！使う大豆を日本各地から探した厳選ぶりは、まさに至高の味。これからも新商品に期待大です！

①オープン当日は大勢のお客さんが殺到、急いで店を開けたほどの盛況ぶりだったそう。「夢が叶った記念すべき日に、お客さんに挨拶できなかったのが心残り」①オープン当日は大勢のお客さんが殺到、急いで店を開けたほどの盛況ぶりだったそう。「夢が叶った記念すべき日に、お客さんに挨拶できなかったのが心残り」
と徳永さんは当時を振り返りますと徳永さんは当時を振り返ります②店内いっぱいのサイン色紙！豆腐や豆乳ソフトクリームのイラストからも皆さんに愛されている様子が伝わります②店内いっぱいのサイン色紙！豆腐や豆乳ソフトクリームのイラストからも皆さんに愛されている様子が伝わります
③えび天と地元産レモン入り大豆うどん㊨ ( 限定メニュー )。揚げたてあつあつの絹厚揚げ㊧も絶品。常連さんも多く、お客さんとの距離が近い豆ヶ島。うど③えび天と地元産レモン入り大豆うどん㊨ ( 限定メニュー )。揚げたてあつあつの絹厚揚げ㊧も絶品。常連さんも多く、お客さんとの距離が近い豆ヶ島。うど
んを運んで「うわぁ」とお客さんの歓声や笑顔に出会えることが、何よりも頑張れる原動力、と徳永さんは語ります④濵口醤油さんのしょうゆ使用の、みたらんを運んで「うわぁ」とお客さんの歓声や笑顔に出会えることが、何よりも頑張れる原動力、と徳永さんは語ります④濵口醤油さんのしょうゆ使用の、みたら
しソースがけ「豆乳ちょっとソフト」。黒みつや豆乳きなこなどからソースが選べます⑤レジ前には作りたておむすび！山菜炊き込み㊧、ウインナーマヨ㊥、だししソースがけ「豆乳ちょっとソフト」。黒みつや豆乳きなこなどからソースが選べます⑤レジ前には作りたておむすび！山菜炊き込み㊧、ウインナーマヨ㊥、だし
がしっかりきいた大豆むすび㊨がしっかりきいた大豆むすび㊨

＼豆ヶ島は今年で１２周年！＼豆ヶ島は今年で１２周年！  ／／

▲素材の風味と控えめな甘さがおいし▲素材の風味と控えめな甘さがおいし
い豆腐バスクチーズケーキい豆腐バスクチーズケーキ

広報えたじま　令和５年１月
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